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Friihstiick der Saison

Thienemanns ,Gourmet" Friuhstick fur Zwei

4 Brotchen |2 Croissant | Toast | Butter | Konfitiire & Honig
Kasevariation & Aufschnitt Auswahl | Zwiebelmett

Tomate — Mozzarella mit Basilikum

Raucherlachs & Graved Lachs

Rihrei mit knusprigem Speck

Granola mit Fruchtjoghurt & Obstsalat

Pancakes mit Ahornsirup

Zwei HeiBgetranke nach Wahl und zwei Glaser

Althauser Sekt 0,11

Fir Zwei Personen 58,90

Egg Benedict 13,90

Zwei poschierte Eier| Sauerteigbrot| Avocadocreme| Sauce
Hollandaise| Krauter

+ 2 Scheiben Speck 2,00

Friihstiicks Orangensaft 0,11 1,90
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Thienemanns -
Frithstiickskarte

Thienemanns Frihstiick 21,90

2 Brotchen | Croissant | Toast | Butter | Konfitiire | Honig
| Kasevariation & Aufschnitt Auswahl | Zwiebelmett | Tomate
— Mozzarella mit Basilikum | Raucherlachs | gekochtes Ei,
Rithrei oder Spiegelei | Granola mit Fruchtjoghurt &

Obstsalat | Ein Becher Filterkaffee oder ein Glas Tee und
einen Orangensaft 0,11

Ab 2 Personen 39,90

Marktfrihstiick 13,50

2 Brotchen | Butter | hausgemachte Konfitiire | kleine Kase &
Aufschnitt Auswahl | 1 gekochtes Ei |

Ein Becher Kaffee oder ein Glas Tee

Neustiddter Frihstiuck 16,90 ©

2 Kornerbrdtchen | Butter | Kaseauswahl & Frischkdse| Tomate
Mozzarella mit Basilikum | Honig | ein gekochtes Ei, Rilhrei
oder Spiegelei | Granola mit Fruchtjoghurt & Obstsalat |

Ein Becher Kaffee oder ein Glas Tee
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Vegetarisches Frihstiick 15,90 ©

(Vegan mdéglich)
1 Brdotchen | 2 Schwarzbrot | Butter |
hausgemachte Konfitiire | Pancakes
1 veganer Aufstrich | Ka@seauswahl | Hummus | Gemlise |
Granola mit Joghurt & Obstsalat |
Ein Becher Filterkaffee oder ein Glas Tee

Herzhaftes Frihstick 17,50

1 Brotchen & 2 Scheiben Toast | Butter | Frischkéase|
Rihrei | 3 gebratene Wirstchen | Bacon | Baked Beans |
Pancake | Granola mit Fruchtjoghurt & Obstsalat |

Ein Becher Filterkaffee oder ein Glas Tee

Seemann’s Frithstiick 17,50

2 Scheiben Schwarzbrot| 1 Brotchen| Butter| Rihrei von zwei
Eiern| Raucherlachs mit Sahnemeerrettich| hausgebeizter
Graved Lachs| Emder Matjes mit Zwiebeln

Ein Becher Kaffee oder ein Glas Tee

Franzdsisches Frihstuck 10,90 ©

1 Croissant| gerdstetes Brioche| Butter| hausgemachte
Konfitiire| Nutella| Obstsalat

Ein Becher Filterkaffee oder ein Glas Tee
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Italienisches Friuhstiick 7,10 ©

1 Croissant mit Butter & 1 Cappuccino

Thienemanns kleines Frihstick 9,90 ©
1 Brdotchen| Butter| hausgemachte Konfitlire]
zwelerlei Kase| 1 gekochtes Ei

Ein Becher Filterkaffee oder ein Glas Tee

Marktmeister Frihstiick 9,50

Zweil halbe Brotchen nach Wahl:

Kase, Camembert, gekochtes Ei, Rihrei & Lauch,
Mettwurst, Zwiebelmett, Putenbrust, Kochschinken
oder Katenschinken.

Ein Becher Kaffee oder ein Glas Tee.

Rihrei von 3 Eiern mit

zwei Schreiben Toast & Butter 8,50
Zum dazu bestellen:
- 1 Ei mehr 1,50
- Lauchzwiebeln 0,60
- Tomaten 1,70
- 3 Schreiben Bacon 3,00€
- Holsteiner Katenschinken 2,80
- Raucherlachs 6,00
- Brotchen statt Toast 0,80
- Kase 1,70
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Belegte Brotchen

% gebuttertes Weizenbrotchen mit

Kase 2,90

Camembert 2, 90

Gekochtes Ei 2,70

Rihrei & Lauchzwiebeln 3, 90
Mettwurst 2,80

Zwiebelmett 2, 90

Putenbrust 2, 80

Katenschinken 2, 90

Raucherlachs & Meerrettich 5,00
Graved Lachs & Honig-Senf 5,50

Fischbrotchen

Raucherlachs 6,90
Weizenbrotchen| Blattsalat| Sahnemeerrettich

Hausgebeizter Graved Lachs 6,90
Weizenbrotchen| Honig Senf Sauce| Dill

Emder Matjes 5,50
Weizenbrotchen| Butter| Salat| Rote Zwiebeln

Backfisch 8,10
Seelachsfilet| Remoulade| Salat
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Einfach dazu bestellen

Ei & Warmes

1 gekochtes Ei 1,50
Extra Ei Rihrei 1,50
3 Scheiben gebratener Bacon 3,00

Fisch & Aufschnitt

Portion Raucherlachs 6,00
Portion hausgebeizter Graved Lachs 6,50
Geflligel Aufschnitt 3,40

Frisch & hausgemacht

Tomate Mozzarella mit Basilikum 4,20

Portion Obstsalat 5,90

Granola mit Fruchtjoghurt und Obstsalat 3,50

Bickerei & Basics

Croissant 3,00

Weizenbrdotchen 1,60
Roggenbrotchen 1,60
Karottenbrotchen 2,00
Dinkelbrotchen 2,00

2 Pancakes mit Ahornsirup 4,50
Portion Butter 0,50

Friihstiicks Orangensaft 0,11 1,90
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Kalfee & Kalleespezialitaten

Milchkaffee & Latte
Cappuccino 4,10
Milchkaffee 4,70
Latte Macchiato 4,90

Filterkaffee
Tasse 2,70
Becher 3,70
Kannchen 4, 90

Cafe Creme
Tasse 3,10
Becher 4, 30
Kannchen 5, 30

Espresso & Spezialititen

Espresso 2,50

Doppelter Espresso 4,10

Espresso Milchschaum 2,70

Doppelter Espresso Milchschaum 4,40
Americano 4,20

Sirup & Hafermilch

Hafermilch 0,50
Karamell oder Vanille Sirup 0,80
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Tee & Schokolade

Schokolade

HeiRe Schokolade 4,20
HeiBe Schokolade mit Sahne 4,90
HeiRe Schokolade mit Espresso 4,90

Tee im Teeglas serviert 3,90

Schwarzer Tee
Darjeeling first flush
Earl Grey
Frieslandmischung

Krautertee
Pfefferminze
Alpenkrauter

Frucht & Aroma

Maracuja Orange
Rooibos Vanille

Griintee
Royal Gunpowder
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Kaltgetranke

Sifte & Schorlen 0,41 4,30 €
Orangensaft

Apfelsaft naturtrub
Rhabarbersaft

Maracujasaft

Schwarzer Johannisbeersaft

Jeden Saft servieren wir gern auch als spritzige Schorle.

Wasser
Thienemanns mineralisiertes Tafelwasser

Gefiltert, mineralisiert & frisch gekihlt
0,351 3,10 laut/ leise
0,751 6,30 laut/ leise

Viva con Aqua
0,331 | 3,30 laut/ leise
0,751 | 7,50 laut/ leise

Frisch & Spritzig

Althauser Sekt 0,11 4,90 €
Prosecco

,Villa Teresa“ 0,11 5,90 €
Mimosa 0,21 5,50 €

Lillet Wild Berry 0,21 8,10 €
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